Laksa
(soppa med kyckling, fisk, rdkor och kokosmjolk)

Ingredienser

1 burk kokosmjolk (560 ml)
1 dl vatten

2-3 msk fisksas

Y lime — saften
100 g vit fiskfilé
100 g tigerrakor
100 g kycklingfilé
1,5 cm ingeféara
2,5 cm galangal

1 citrongras

2 rdda chillies

5 limeblad
koriander
asiatisk basilika

Skér ingeféaran och galangan i tunna skivor i fiberriktningen.

Finhacka citrongréset.

Finstrimla limebladen.

Finskiva chilifrukterna.

Sjud chilin, citrongréset, ingeféran och galangan i 1 dl vatten sakta i 5 minuter.
Tillsatt kokosmjolken och citrongréset och sjud i ytterligare 10 minuter.
( R6r om da och da — kokosmijdlken branner latt vid.)

Skala under tiden rakorna och ta bort tarmen.

Skar ocksa fisken och kycklingen i tarningar.

Lagg i kycklingen, fisksasen och limesaften och sjud 5 minuter till.
Lé&gg i rékor och fisk och sjud ytterligare 2 minuter.

Tills&tt koriander och basilika — ror om och servera.
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