Som Tum
(Gron papayasallad)

Ingredienser

1/3 grén papaya

1 morot

1 apple

2 vitloksklyftor

2 msk grovt krossade, rostade jordnotter
1-2 st longbeans fint skivade

1-2 tsk finhackade torkade réakor
2-4st finhackade chilin, rod eller gron
1 msk socker

2,5 msk limesaft

1,5 msk fisksas

3 salladsblad

koriander/mynta

Riv papaya och moroétter i langa fina strimlor.
Skér dpplet i fina tunna stickor.

Krossa jordnotterna grovt.

Skiva bonor och tomat. Finhacka chilin.

Mosa ner vitldken och chilin i en lermortel och tillsatt

sedan papaya och morot.

Tillsatt fisksas, socker och limesaft och bearbeta allt med mortelstoten.
Tillsatt bonor och fortsatt att knada/stota i morteln.

Vand da och d& med en sked.

Né&r papayan, moroten och bdnorna tagit smak av lime, vitlok, chili, socker
och fisksas ar det dags att vanda ner apple, rakor och jordnétter.

Det gar ocksa bra att pressa vitloken och blanda alltsammans i en
skal mycket noga sa allt tar smak av "dressingen".
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